Dokumentation Kontrolle Frittierfett

Deep-frying fat control documentation

Monat/Jahr:
Month / year:

Tag
Day

Temp. Fett fat
(Max. 175°C)

MaRnahme bei

Geruch/Aussehen**

Temperaturabweichung* oK nicht OK

Fett ausgetauscht
Fat replaced

Unterschrift
Signature
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* Corrective action if temperature exceeded

** Smell / appearance






